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Weihnachten
Silvester
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Kling Gléckchen,
klingelingeling

Liebe Giste und Freunde der Ochsen Post,

auch in diesem Jahr haben wir fiir Sie eine sehr
grofle Auswahl an Weihnachtsmeniis zusammen-
gestellt. Dazu gibt es wieder fiir Weihnachtsfeiern
im Familien-, Firmen-, Vereins- oder Freundeskreis
All-inclusive-Angebote ab 12 Personen.

Ein festliches Menti bei uns im Haus zum ersten
und zweiten Weihnachesfeiertag rundet unser
Weihnachtsangebot fiir Sie ab.

Zu Silvester gibt es dieses Jahr ein Sieben-Giinge-
Menii plus Amuse-Gueule in den Bauernscuben,
dem Restaurant Ochsen Post, dem Wintergarten
und im Backhaus. In unserem neu gestalteten
Festsaal ein grofles Vorspeisenbuffet, drei weitere
servierte Ginge und Musik!

Nun wiinschen wir Thnen viel Freude beim Enc-
decken Thres Lieblingsmeniis und freuen uns auf

Thren Besuch!

[hre Familie Jost
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Unser
Lieblings-Weihnachtsmenii
des Jahres

ab 12 Personen
incl. \X/eihnachtsapcro

Weihnachtlicher Aperitif
Tranchen von der Wasabi Lachsforelle auf Rahmgurken

Karotten-Ingwer-Orangensuppe
mit exotischen Dumplings

]akobsmuschel und Garnelen aufPouiHy Linsen

Kalbsmedaillon mit Steinpilzkrustc
uuf‘Kartoﬁél—Selleriepﬁree

Rumtopf‘mit Nusseis

EUR 79,

Weihnachtsmenii vegetarisch

Wintersalat mit Kracherle
ol .. al /
Gemiise-Consomme

Ricotta—Spinat—Maulmschc auf’
Couscous-Quinoa-Variation

Pﬂaumcnkompott mit Zimteis

EUR 49,-
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Weihnachtsmeniil

Gemdiisetimbale mic 2 gegrilltcn Garnelen an griiner Sofde
Maispoulardenbrust mit Austernpilzen
an Rotweinsofle dazu Wirsinggemiise
und Kartoﬁ'elpiiree
Krokantbombchen mit Sauerkirschen
EUR 48,-

Weihnachtsmenii 2

Lindlicher Salat von der Wachtel

NS

Ochsenschwanzsuppe mit Kléfchen und Ochsenfleisch
Wolfsbarschfilet mit Gemiise und Kartoffeln
Weihnachtliche Dessertvariation
EUR 62,-

Weihnachtsmenii 3

Winterlicher Blatesalat mic kale geriiuchcrtcr
Entenbrust und Feigenchutney
Japanische Ramensuppe mit Asianudeln,
fermentiertem Kohl und gebratencn Shrimps
Stuttgarter Schlachtbraten (Rinderfiler am Sciick
gebratcn) mit Spiitzlc und Karcoffel-Gurkensalac
Zimtparfait mit pochierter Birne

EUR 69.-

Weihnachtsmenii 4

Wintersalate mit Ziegenkiisemedaillon auf Rote Bete
Chutney mit Knusperrdllchen vom Ziegenkiise
Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernsl und Kiirbiskernen
Geschmorte Kalbshaxe mit Ratatouille und Polenta
Walnusseis auf Nougatsofle
EUR 56.-



Weihnachtsmenii 5
Schinkensiilze mit Sc. Tatar
und Feldsalacbouquet

ook

Kartoffelrahmsuppe mit Kracherle

Medaillons von Pute und Schwein mit Kriuterkruste auf’
Trollingersofle mit Vichykarotten und Schupfnudeln

Pochierte Birne auf Zwetschgensofle
und Vanilleparfait
EUR 52,-

Weihnachtsmenii 6

Lachsforellenfilet mit Kriuterkruste an
Feldsalat und griiner Sofde

()ChSCHSChWRI’lZSLlppC gcbundcn

Kalbsmedaillon auf Rahmwirsing
mit Kartoﬂb]—Lauchgratin

chkuchcnparfait auf‘ 7Zwe ESCthl’lSO{SC

EUR 64,-

Weihnachtsmenii 7

Zucchini-Schafskisersllchen auf mariniertem Gemiise
Fischrahmsuppe
Entenbraten auf den Tischen eingesetzt mit Klsflen, Broc-

knodeln und Rotckraut

Rotweinbirne mic Walnusseis

EUR 64,-
Weihnachtsmenii 8
Entenmenu

Feldsalat mit geriucherter Entenbrust

Entensiippchen ,exotisch®
Entenbraten mit Klof$, Brotknsdel, Maroni und Rotkraut
Zitronensorbet mit Vodka und Grenadine

EUR 69.-
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Weihnachtsmenii 9

Feldsalat mit luftgetrockneter Salami,
diinn aufgeschnitten

Misosuppe mit Jakobsmuschel, Garnele
und fermentiertem Kohl

Kalbssteak in Rucolasoffe mit Zucchini und Gnocchi

Schokoladenvariation

EUR 65,-

Weihnachtsmenii 10

Exotischer Mzmgosalat mit Jakobsmuschcln,
Garnelen, Chicorée und Sc. Américaine

G ri'mkcrnmhmsuppc mit Ochscnmarkk]éﬁchcn

Entenbrust auf Orangen-Pfeffersofie
mit Piiree und Rotkohl

Eisbdmbchen auf Zwetschgensofe

EUR 64,-

Weihnachtsmenii1l

Rucola mit Parmesan und Lachsforelle
im Wasabi—Algenmantel

NS
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Maronencremcsuppc

Kalbssteak mit MorchelrahmsofSe,
Gemdiise und Spﬁtzlc

Vanillcparfait mit Rumtopf
EUR 69,-

ge
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Weihnachtsmenii12
Kalbscarpaccio mit Olivenmarinade

und Rucolablitcchen

Provenzalische Fischsuppe

ok

Hirschriicken mit Spitzle, Rotkraut und Pilzragout

Lebkuchcnparf‘ait mit Rotweinbirne

EUR 68.-

Weihnachtsmeni 13
Wachtelbriiscchen und Wachreelkeulchen
auf exotischem Pilzragout mit gcgrilltcn Zucchini
Blumenkohleremesuppe
Seeteufel auf Siiffkartoffelcurry

Sorbet von Passionsfriichten mit Minze

Kalbsfilet in Rotweinechalottensofie
mit Knopfle und Gemiise

Friichteparfait auf HimbeersofSe

EUR 79,-

Weihnachtsmenii 14

Passierte Erbsensuppe mit gebratencn Garnelen
Lachsforellenfilec auf‘Pcrlgraupen—(]Cmiisc—Risotto
Passionsfruchtsorbet

Rinderlende (als Steak oder am Sciick gcbratcn) in
Pfeffersofe mit gratinierten Kartoffeln und Gemiise

Weihnachtliche Dessertvariation

EUR 72,-

ge
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Weihnachtsmenii15

Jakobsmuscheln auf Mangochutney mit Blattsalaten

Hummercremesuppe mit Garnelen
und Sellcricjulicnnc

Wolfsbarsch mit Jakobsmuschel auf Gemiise

Rehriickenmedaillons mit Maroni,
Gemiise und Spﬁtzlc

W’Alnuﬁparfﬁit mit Rumfriichten
EUR 89,-

Weihnachtsmenii 16
Fleischmenu

Tatar und Carpaccio vom Jungrind
Be;;%ea
Ribe>restcal:§;;11 der Firse
Rumpsteak xondel alten Kuh
Sorbet vo;ﬂd:er Limone
Fiirser;};L;\telette

Weihnachtliche Dessertvariation
EUR 96,-

Alle Preise sind Inklusivpreise.



Unsere all inclusive Angebote

Fiir Thre Familien-, Firmen-, Vereins- oder
Freundeskreis-Weihnachtsfeier bieten wir
Thnen folgende Meniis ab 12 Personen.

Weihnachtsmann
Original Biindnerfleisch mit geriebenem Meerrettich
und Feldsalatbouquet
Entensiippchen exotisch
Duo von Kalb und Schwein mit
zweierlei SofSen, Kartoffclgratin,
Spitzle und Gemiise

[T
FF

kol

Lebkuchenparfait auf Zwetschgensofie

all inclusive Preis EUR 89,-

Christkind

Wintersalat mit Tomatenmarmelade
und gcbrutcncn Garnelen

s
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Hausgcmachtc ()ChSCHSChVVRHZSup‘pC

Mangosorbct

s

[SANA
%55k

Masthithnchenbrust auf
Rahmwirsing mit Kartoﬁblgratin

Zimtparfait mit Birne

all inclusive Preis EUR 89,-

*
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Engelsmenu

Riucherforelle auf Gurkencarpaccio
mit Preiselbeermeerreccich

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol
und Kiirbiskernen

Wolfsbarsch auf Gen;;s’; mit Curry—SenfsofSe
Passionsfg;’;htsorbet
Getiillte Kalbsbrust mlt Sp';itzle und Gemdise
Tannenhonigparf‘;i’; :nit Sauerkirschen

all inclusive Preis EUR 98,-

Echt badisch-schwébisch

Feldsalat mit Kracherle und Speck
Gebrannte Grieflsuppe
Bachsaibling auf Alblinsengemiise
mit Rieslingsofie
Zwetschgensorbet
Schwiibischer Schlachtbraten (Rinderfilet) mitc
Réstzwicbeln, Spitzle und Sauerkraut

Apfelkiichle mit Vanilleeis

all inclusive Preis EUR 98,-

*
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Knecht Ruprecht
ldsﬂﬁt mit Speck und Kracherl

Tiefenbronner \X/e1hn 1chtssuppe

Gebratene Bauernente auf Platten angerichtet mit Rot-
kraut, Klof§ und Knodel

Apfelkiichle mit Vanilleeis
all inclusive Preis EUR 89,-

ge

Unsere all inclusive Angebote beinhalten das
von Thnen gewihlte Menii mit unserem
Weihnachtsaperitif, Rot- und Weiflweine bis
zur Preisgruppe von EUR 34,- (pro 0,7 D),
Wasser, Kaffee, alkoholfreie Getrinke und
Bier — keine Spirituosen.

Die Pauschale gilt fiir 4 Stunden.
Gertrinke, die nach diesen 4 Stunden
geordert werden, werden gesondert
auf der Basis unserer Getrinkekarte
in Rechnung gestellt.

ge



Zs
ﬁ%};%

Weihnachten 2022

Wir haben am 1. und 2. \X/eihnachtsfeiertag
geéffnet, am 24.12. bleiben Restaurants
und Hotel geschlossen.

Neben einer kleinen a la carte-Karte
servieren wir Thnen unser
Weihnachtsmenti tischweise.

Mariniertes Lachsforellenfilet mit Ingwer,
Feldsalat und Senfsofle

NN
FAR

Exotische Garnelensuppe
mit frischem Koriander und Wokgemiise

[N
FAR

Wolfsbarsch auf Rote Bete - Risotto

[RANA
F AR

Kalbsmedaillon unter der Steinpilzkruste mit
Rotweinsofle und Gemiise-Kartoffelragout

[URURNA
F AR

Weihnachtliche Dessercvariation

Preis pro Person 79,00 €
Ohne Fisch im Zwischengang 69,00 €

45



Silvester 2022 % g
Liebe Giste,
in der Bauernstube, dem Backhaus, Wintergarten und

der Ochsen Post servieren wir Thnen ein 7-gingiges
Menii zum all inclusive Preis von EUR 189,— pro Person.

¢

Unser Motto: ,,Back to the Roots*
Klassische Gerichte unserer Kiiche

Silvestermenii

Amuse-Gueule

sk

Terrine von der Ginseleber
mit Waldorfsalat und Sc. Cumberland

Shoksk

Krustentierrahmsuppe mit Garnelen

ERVAR
Skt

Wolfsbarschfilet auf Safranrisotto
Sorbet von der Mango

Tranchen vom Rumpsteak mit Sc. Bernaise
Kartoﬂélgratin und Gemdise

[NASANA

Schokoladenparfait mit feinem Kirschwasser
aromatisiert, mit 1l-?ochierter Weiflweinbirne,
Himbeerculis, eingebﬁck und Pralinen

¢ >

Als Mitternachtsimbiss bieten wir Thnen eine pik:mte
exotische Kokosrahmsuppe mit frischem Koriander und
gebratenem Hiihnchen oder Kise vom Brett an.

3¢



aﬁ‘,é Silvesterim Saal

Vorspeisenbuffet

Pute Tonnato
Tomate und Biiffelmozarella
Schinkenauswahl mit Mixed Pickels
Siilze vom Schweinebickle mit Apfel und Gemiise
Fischvariantion
Gefliigelcockreail mit gebratener Gefliigelbrust
Shrimpscockeail
Pulposalat
Roastbeaf kalt mit Gemiisesalat Sauce Tartar

[NACANA
Hk

Kiirbiscremesuppe

SLsh
33k

kol

Kalbsmedaillon mit Steinpi]zkruste auf Kartoffel-
Gemiiseragout mit Rotweinsofle

[NAUANA
Hk

Zwetschgenroster mit Kirschwasserparfait

All inclusive Preis EUR 156,~ pro Person

M

Im all inclusive Preis enthalten sind jcweils das
Menti, Aperitif, mcnijbeglcitende Weine, Wasser,
alkoholfreie Getrinke, Bier, Kaffee, Mitternachts-
sekt. (ohne Spirituosen, ohne Cockrtails)

Im Saal: Musik vom Plattenceller.

Wenn Thnen die angcbotcnen Weine nicht zusagen,
konnen Sie gerne einen Wein aus unserem reich-
haltigcn Angcbot aussuchen, auf die Preisauszeich-
nung gcwéhrcn wir Thnen einen Nachlass von

EUR 20,00 pro 0,7 | Flasche. c :

Wir freuen uns, den Jahresabschluss
2022 mit Thnen zu feiern!



Liebe Giiste,

wir sind sicher, dass viele von Thnen sich dieses Jahr
scheuen, ihre Betriebsweihnachesfeier im Restaurant
abzuhalten. Da haben wir uns tiberlegt, wie wir
[hnen helfen und entgegenkommen kénnen.

Nachfolgend finden Sie einige Speisenvorschlige,
die wir Thnen ins Haus liefern oder liefern lassen —
ohne Personal.

Sie withlen aus und schniiren sich Thr eigenes Paket
aus maximal 8 Vorspeisen und maximal 2 warmen
Gerichten sowie maximal 4 Dessercvariationen.

Bitte beachten: Wenn Sie Eis aussuchen, muss bei Thnen
vor Ort eine Gefrierméglichkeit vorhanden sein.

Zur Selbstbedienung.

Da auch wir unsere Mitarbeiter schiitzen méchten,
miissten Sie den Service und die sonstigen Arbeiten
selbst erledigen und organisieren. Geschirr, Besteck,
Gliser und was Sie sonst noch benétigen, kénnen
wir Thnen gerne iiber unseren Cateringdienstleister
organisieren. Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass
wir auf Grund von Verwechs]ungsméglichkeiten,
zlLlfAllergien und Unvertrig]ichkeiten keine Riick-
sicht nehmen kénnen.

Anlieferung per Lieferservice, der direkt mit
[hnen abrechnet

Abholung durch uns zur zuvor vereinbarten
Pauschale.

)
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Hausgebeizte Lachsforelle mit Senfsoffe und Ingwer

Ochsenwirts Lieb]ing — Salat von
Ochsenbacke und Ochsenmaul

Geﬂﬁgelsalat mit Friichten und Curry
Gemischte Salate
Gemiisesalat mit kaltem Roastbeef und Sc. Tartar
Masthithnchenbrust auf Selleriesalat mit Mandarinenfilets

Schwibischer, Schweizer oder auch nur
Waurstsalat — oder Kisesalat auf Ei

Biiffelmozzarella mit Tomate
Salat Nigoise
Shrimps Cocktail
Rote Bete Salat mit Ziegenfrischkiisemousse
Griechischer Salac
Couscous-Salat mit Gurke, Tomate, Petersilie
Schweinskopfsiilze mit Vinaigrette und Alblinsensalat
Minifleischpflanzerl auf Karcoffelsalat
Wachtelbriistchen auf Zwetschgenragout
Riucherforellenfilets auf Walldorfsalat
Karotten-Panna Cotta mit gegrillten Garnelen
1/2 Hummer mit Sc. Américaine (Tagespreis)
Tafelspitzsiilze auf Perlgraupensalat
Kartoffel-Gemiisetortilla
Exotischer Glasnudel-Gemiisesalat mit Hithnchen

Pulposalat oder Meeresfriichtesalat mic Oliven



Geschmorte Kalbs- oder Ochsenbickle mit Beilage
Siedfleisch mit kalten Beilagen und Bouillonkartoffeln
Rinderragout mit Beilagen
Gefiillee Kalbsbrust mit Beilagen
Kalbshaxenfleisch mit Beilagen
Sauerbraten mit Beilagen
Kalbsrahmbraten mit Beilagen
Kalbsfleischkiichle in Pilzrahmsofie

Geschmorter Ochsenschwanz mit Beilagen

Kartoﬂél—Gemiisegratin mit Tomatensofle

Gemiiselasagne

Panna Cotta mit Fruchtsofle
Marmoriertes Schokomousse
Bayrische Creme mit Erdbeersofle
Ptirsich Melba
Eingelegte Zwetschgen mit Parfait
Versenkter Apfelkuchen
Sauerkirschen mit Vanilleeis
Obstsalat
Original amerikanischer Kisekuchen ohne Teig
Sorbetvariation
Parfait nach Wunsch

Rumtopf



Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass sich Fisch-
gerichte und kurz gebratenes nicht zum Warm-
halten cignet.

Suchen Sie sich Thre Wunschgerichte aus und wir
unterbreiten Thnen umgehend ein Angebot.
Mindestteilnehmerzahl 20 Personen.

Wir freuen uns auf Thre Anfrage!

&Cx

Auch dieses Jahr bieten wir Thnen Enten im
Restaurant ofenfrisch oder fiir die, die lieber zu
Hause essen mochten, zum selbst regenerieren

an — mit allem drum und dran, wie z.B. Rotkraur,
Brotknodel, Kartoffelklofle, Maroni, Bratﬁpf@] und

vieles mehr.

To Go um zu Hause zu geniefﬁcn, zum selbst
regenerieren — nach exakter Anlcitung. Ganze Ente
fiir 2 Personen mit allem drum und dran EUR 55,-

Bei Anlicferung ZUz. Taxigcbijhr

Bitte sowohl im Restaurant, als auch fiir zu Hause im-
mer mindestens 2 Tage im Voraus bestellen — Danke!




Oehisen Post

HOTEL SEMINARE VERANSTALTUNGEN
RESTAURANTS

Franz-Josef-Gall-Ser. 13
75233 Tiefenbronn

Tel.: 07234 95 45-0
Fax: 07234 95 45-145

E-Mail: info@ochsen-post.de

www.ochsen-post.de





